
LES DOMAINES ROBERT VIC 

Certifiés Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélisés exploitation à Haute  Valeur Environnementale 
(HVE). Ce label s’appuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques vertes» qui portent sur l’intégralité 
de l’exploitation. Au dela de l’engagement environnemental, nous sommes rentrés dans « la cour des grands » de l’approche 
Qualité en obtenant la certification Iso 22000. Cette norme internationale montre l’aptitude de l’entreprise maitriser à la 
sécurité alimentaire. 

LES DOMAINES ROBERT VIC 

14.5 % vol. 

42% Syrah
32% Grenache
26% Carignan

Puissance et délicatesse du fruit nous voilà ! L’ « Inspi-
ration » est bonne, avec un nez profond de moka, de 
cacao, de mure en confiture. Syrah, Grenache et Ca-
rignan se donnent la réplique pour développer une 
bouche harmonieuse, complexe, assise sur de solides 
tannins policés qui mêlent poivre, cassis et tapenade. 
Une remarquable balance entre concentration, fluidi-
té et fraîcheur

Vinification traditionnelle avec thermorégulation pour 
la syrah et le grenache, carignan vieux récoltés à la 
main et vinifiés par macération carbonique.

C’est un grand vin. Carafez et préparez un risotto aux 
cèpes, le moment sera bon !

Terroir argilo calcaire, sous sol de grès de carcassonne
.

AURÉLIE VIC INSPIRATION 
AOP - MinervOis      

12 mois en barriques, 


