LES DOMAINES ROBERT VIC

MAISON SABADIE ROSE
VDF - VIN DE FRANCE

12 % vol.

65% Cinsault
35% Crenache

Basaltique

Fermentation de 16-18°, courte macération pelliculaire
Durée de fermentation de 12 jours
Pneumatique avec séparation de presses

Robe d'un rose pdle, un nez guidé par le fruit, un parfait
vin d'été. Du plaisir |

Rafraichissant, il saccordera avec tous vos apéritifs
ainsi que vos salades.

Certifieés Qualenvidepuis 2006, nous sommes désormaislabélisés exploitation dHaute Valeur Environnementale (HVE).Ce
labels'appuie surdesindicateurs et une exigence derésultats de «pratiques vertesy quiportent surl intégralité de l'exploitation.
Audeladel'engagement environnemental, nous sommesrentrés dans «lacour des grands » de ' approche Qualité en obtenant
la certification Iso 22000. Cette norme intemnationale montre I'aptitude de I'entreprise & maitriser la sécurité alimentaire.



