LES DOMAINES ROBERT VIC
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OO%O 60% Crenache

O 75% Cinsault
15% Cabermet Sauvignon

% Volcanic / Clay - gravel

E Yeasted with neutral yeasts
S ERYS 0 Fermentation at 26 to 32°C
o Fermented for 12 days

3
“{_5 Very expressive nose of bright red fruit. Attractive, round
& and fresh on the palate, sustained by fruit, fruit and more
fruit. Be careful, this is a small bottle for great pleasure. A

truly thirst-quenching winel

Serve with grilled pork chops with herbs, or stuffed
guinea fowl. Enjoy your meall
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CertifiésQualenvidepuis 2006, noussommesdeésormaislabélisésexploitationaHaute ValeurEnvironnementale (HVE).Ce
labels'appuiesurdesindicateursetuneexigence derésultats de «pratiquesvertesy quiportent surlintégralité del'exploitation.
Audeladel'engagementenvironnemental,noussommesrentrésdans«lacourdesgrands» del' approche Qualité enobtenant
la certification Iso 22000. Cette norme internationale montre I'aptitude de I'entreprise & maitriser la sécurité alimentaire.



