LES DOMAINES ROBERT VIC

PREIGN ES
|CP - Pavs DOc
l 3’5 % vol.
Vo)
OO%O 100% Cabemet-Sauvignon
O
% Volcanic
RECOLTE \.
2024 ' Fermentation from 26 to 32°
ENERATIO! x Fermentation time of 15 days
B m|
I
O\ Cabemet sauvignon, youre up nextt Complex yet
\"“**% approachable, full-bodied but always fresh. It works its
z magic on your tastebuds as you sit back and savour
the moment..
1
C@éwwf SW”, f:y Griled lamb chops with pan-fried porcini mushrooms.
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: 22000
Certifies Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélises  exploitation &  Haute Valeur

Environnementale (HVE). Ce label sappuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques
vertesy qui portent sur lintégralité de l'exploitation. Au dela de l'engagement environnemental, nous sommes
rentrés dans « la cour des grands » de 'approche Qualité en obtenant la certification Iso 22000. Cette norme
internationale montre l'cptitude de lentreprise & identifier et maitriser les dangers liés a la sécurité  alimentaire.



