
LES DOMAINES ROBERT VIC 

Certifiés Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélisés exploitation à Haute  Valeur 
Environnementale (HVE). Ce label s’appuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques 
vertes» qui portent sur l’intégralité de l’exploitation. Au dela de l’engagement environnemental, nous sommes 
rentrés dans « la cour des grands » de l’approche Qualité en obtenant la certification Iso 22000. Cette norme 
internationale montre l’aptitude de l’entreprise à identifier et maitriser les dangers liés à la sécurité alimentaire. 

LE BOSC ROCHER SYRAH RED
IGP -  Pays d’Oc     

100% Syrah

This sumptuous and smooth Syrah really packs a punch! 
It hits you with the aromas of blackberry, blueberry, 
liquorice, garrigue and wood. The strong yet smooth 
mouthfeel explodes with dark berries and a candied 
note. It ’s a knockout!

A fine marriage with a roe deer in grand veneur sauce.

Volcanic

13.5 % vol. 

Fermentation from 26 to 32°
Fermentation time of 10 days
5 months ageing in barrel for 60%


