LES DOMAINES ROBERT VIC

PREIGNES
Robert Vic
|CP - Pavs DOc
Syrah
Basaltique

Levurage avec des levures neutres
Fermentation de 26 & 32°

Durée de fermentation de 172 jours
Elevage Smois en barigue pour 60%

Puissance et fluidité, pour une syrah de gala | Pas de
masque, elle se dévoile de suite: mire, myrtille, reglisse,
garrigue et bois fondu pour un plaisir olfactif immédiat.
Le reste suit, avec une bouche solide mais souple, sur
les fruits noirs Ieégerement confits. A table les amis |
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Kschon s Un beou mariage avec un chewvreull sauce grand
SYRAH veneur.
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