
LES DOMAINES ROBERT VIC 

Certifiés Qualenvi depuis 2006, nous sommes désormais labélisés exploitation à Haute  Valeur 
Environnementale (HVE). Ce label s’appuie sur des indicateurs et une exigence de résultats de «pratiques 
vertes» qui portent sur l’intégralité de l’exploitation. Au dela de l’engagement environnemental, nous sommes 
rentrés dans « la cour des grands » de l’approche Qualité en obtenant la certification Iso 22000. Cette norme 
internationale montre l’aptitude de l’entreprise à identifier et maitriser les dangers liés à la sécurité alimentaire. 

LE BOSC PINOT-NOIR
IGP -  Pays d’Oc     

13 % vol. 

100%  Pinot Noir 

If you know, you Pinot. You know you’re in for a bright 
and vivid burst of aromas with dark fruit taking centre 
stage. A crisp and juicy pop of blackberry and sweet 
spices on the palate. Springtime flavours that are 
begging for you to take a well-earned break. It ’s time 
to pop the cork and serve up a steak with some vine 
shoots! Cheers!

A leg of lamb simmered with tomatoes and Provence 
herbs.

Volcanic

Fermentation from 26 to 32°
Fermentation time of 15 days


