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% O 100% Grenache avec une pointe de Syrah
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9{0‘? Argilo-graveleux

i Macération pelliculaire pendant 4h dans le pressoir
Il Fermentation de 16-18°
L Durée de fermentation de 12 jours

/ \ Pneumatique avec séparation despresses

Bon parce que la vie est trop courte pour ne pas en

Q& profiter. Que les bons moments, partagés avec de
bons amis, sont toujours de bons souvenirs qui vous
gardent en bonne forme. Alors soyez dans le « Oh la
la c'est bon attitude », et les jounées seront belles |
Pour mémoire « Oh la la c'est bon » est HVE, bon aussi
pour la planéte |

Lumineux, ce rosé respire les agrumes et les fruits rouges
Q pour donner un ensemble frais, pimpant et digeste : oh
la lal C'est un wrai vin de convivialité, & marier avec
des rougets grilles aux herbes, un flon de courgettes
au basilic ou une charlotte aux fraises :que c'est bon ll
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Qualenvi certified since 2006, we are now labeled High Environmental Value (HVE) operation. This label is based on
indicators and a requirement for results of “green practices” which relate to the entire operation. Beyond the environmental
commitment, we have entered the «big leaguesy of the Quality approach by obtaining ISO 22000 certification. This
international standard demonstrates the company’s ability to identify and control the dangers associated with Food Safety,.



